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Bienvenue en 2025

L'arrivée de ce magazine dans votre boite aux lettres signifie que le Nou-
vel An constitue déja un lointain souvenir, tout comme les nombreux ar-
ticles qui traitent des tendances 2025 du secteur de la restauration. Voila
pourquoi nous les avons tous passés en revue pour retenir trois themes
quiy sont quasiment toujours traités.

1. Durabilité

Peu importe votre avis en la matiéere, la durabilité est la grande tendance
impactante de 2025, tant au niveau des clients que des autorités et des
fournisseurs qui n’hésitent pas a s’y engager pleinement. Il est vrai qu’elle
s’accompagne d’un certain co(t, que vous payez en partie, comme les
taxes sur I'énergie et les déchets. Sachez que faire les bons choix en la
matiére nest pas une question d’idéologie, mais d’économie.

2. Technologie

L'intelligence artificielle (IA) est 'un des grands thémes de I'actualité. Or,
les gérants de snack ou de restaurant pensent clairement qu’il s’agit en-
core d’une lointaine fiction. Pourtant, 'automatisation jouera un role plus
important a l'avenir. Les outils et les données appropriés vous permet-
tront d'optimiser significativement la gestion de vos stocks et la planifi-
cation de vos effectifs. Et la collecte et I'analyse des données des clients
ou, si vous préférez, les informations sur qui achéte quoi et quand, vous
seront utiles pour non seulement améliorer votre service, mais aussi sim-
plifier la proposition d’offres sur mesure.

3. Identité

Il devient de plus en plus important de doter votre entreprise d’'une identi-
té claire, méme en ligne. Les clients ont toujours plus de choix en matiere
de restaurants. lls choisissent souvent en derniére minute ou sur un coup
de téte, et de plus en plus sur la base des recherches qu’ils effectuent en
ligne. Le visiteur de vos réseaux sociaux ou de votre site web veut savoir
d’emblée ce que vous avez a lui proposer. Autant dire que les textes et les
photos qui y sont utilisés doivent étre plus que clairs.

Le snack qui se démarque par sa politique de prix ou son service rapide a
plus que sa place au sein du marché, tout comme la brasserie qui propose
des plats classiques, traditionnels et conviviaux ou encore le restaurant
qui vise des clients culinairement exigeants. La clarté, tel est le mot d’'or-
dre. Il est crucial que vous continuiez a chérir votre identité, méme pour
garder vos clients fidéles.

Attention, cela ne signifie pas que vous deviez tout bouleverser, car le fait
que votre établissement tourne bien depuis des années est la preuve que
vous parvenez toujours a vous adapter aux évolutions. Sachez toutefois
qu’il est toujours bon de réfléchir. Nous vous aurions probablement aussi
regardé d’un ceil amusé si vous nous aviez dit en 2020 que les comman-
des par code QR ou les bornes de paiement deviendraient la norme cing
ans plus tard.

Votre grossiste se tient comme toujours a vos cotés pour étudier I'en-
semble de ces points en fonction de votre situation. Ensemble, nous
ferons de 2025 une année des plus réussies.

Les rabais dans ce magazine seront déduits de votre facture.
Prix hors TVA et sous réserve de modifications de prix ou desreurs d'impression.
Valable jusqu'a épuissement des stocks. Ne peut pas &tre combind avec dautres avantages ou réductions.
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KEUKENINSPIRATIE & PROMO'S - INSPIRATION POUR LA CUISINE & PROMOTIONS

FEBRUARI/ FEVRIER

KNORR PROFESSIONAL

2 BINDERS - LIANTS

De juiste binder voor elke chef!
Le bon liant pour chaque chef'!

Knorr Roux

Blanke - Blanc {1 kg)
Bruine - Brun (1 kg)
Bruine - Brun (10 kg)

« Zorgt voor een ROUX
perfecte binding / s/ BN/ 650080

Vous assure une .

liaison parfaite

ROUX

T BLAAC A CURRG

Vormt geen
klonters / Ne
forme pas de
grumeaux

Pompoensaus met
dille, Pineau des
Charentes en
haringkaviaar

- Brengt lichtheid
en finesse in al
je bereidingen /
Apporte légéreté et
finesse & toutes vos
préparations

« Glanzende binding
& neutrale smaak /
Liaison brillante &
golt neutre

Sauce au potiron
a l'aneth, au Pineau
des Charentes et au \ Knorr Mondamin

Maiszetrmee! -

caviar de hareng Fécule deMals (25kg)

NIEUWE VERPAKKINGEN
NOUVELLES EMBALLAGES

- Geeft een glanzende binding aan
al je bereidingen / Lie brillamment
toutes vos préparations

» Vormt geen klonters / Ne forme
pas de grumeaux

Knorr Maizena Express
Blanke Sausbinder - Liant pour Sauces Blanches (1kg)
Bruine Sausbinder - Liant pour Sauces Brunes (1kg) /

Z4

Knorr1-2-3Fonds
inPasta-en Pate
Bruine Fond - Fonds Brun
(10kg)

ONTDEK AL ONZE PROMO'S OP / DECOUVREZ TOUTES NOS PROMOTIONS SUR UFS.COM/UPROMO




HAMBURGER STARBURGER PROFBURGER HAMBURGER
4oxo0g  30xI00g EXTRA GROETEN| 3041002 VEGGIE
i5xIU0 g I.EG“MES 1690 g
30100
HAMBURGER HAMBURGER HAMBURGER CRUMPYBURGER
HALAL EXTRA OVEN/FOUR EXTRA
30100 g 30400 30x00 g 95xi5
GCRUMPYBURGER CRUMBPY BLACK BAGUETTE
o515 g HALAL ANGUS BEEF BURGER
95415 8 4oxI00 g Bx140 ¢
LOEMPIA'S
VIETNAMESE VIETNAMESE MINI MINILOEMPIA
LOEMPIA CHICKEN LOEMPIA VEGGIE
2070 LOEMPIA U5 kg 605
s 20670 g
CERVELA'S
GERVELA CERVELA GERVELA

ROOD | ROUGE PIKANT | PIQUANT BRUIN] BRUN

Gx6xIu0 g 5x6x40 g 5x6xIL0 g
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ENKEL 0P U NIQUEMENT SUR
CRIZLY
KROMIDEL

2Ix150 g

i
BELCANTO'S

BELCANTO BELCANTO BELCANTO BELCANTO
X110 g ENTRA EXTRA HALAL EXTRA MAXI

15440 g 15x140 g i5xil0 g

VEGGIE XTREME
[5XI00 g 15%120 g KROKIDEI
03 "
o LS VB KROKIDEL  KROKIDEL
GCAY 20400 g HALAL
4pxI00 g 20x100 g

RUNDVLEES- RUNDVLEES- PIKANTE KAAS
BITTERBALLEN CROQUETTE GEHAKTSTAAF ROLLETIES
BOULETTE APERO CROQUETTE BATONNET DE ROULES

VIANDE DEBOEUF VIANDEDEBOEUF HACHEPICUANT AUFROMAGE

5Ux30 g 2U4x70 g 30«20 ¢ Bx80x12 g

BOCKWORST BOCKWORST
METVEL/AVECPEAU  ZONDER VEL /[SANS PEAU

LixGxieh g LxBXIZh g



KAASTENGELS OUDE KAAS
g FROMAGETTES VIEUX FROMAGE

Kaasloempia's , met gerijpte oude kaas
Loempia au fourré de vieux fromage

1 doos / boite = 60 x 15 gr

KOOKBESTENDIG

ESISTANT A LA CUISSO

@y

PROFESSIONAL
MACARONI KORT GESNEDEN
MACARONI COUPE COURT

Kookbestendig
Résistant a la cuisson

1 zak / sac = 3 kg

VLAMVRETERS
BOUF-FEU

heerlijke pikante maxi loempia
délicieux maxi rouleaux de printemps épicé

1 doos / boite = 20 x 709

—— PROFESSIONAL——

PENNE RIGATE
PENNE RIGATE

Kookbestendig
Resistant a la cuisson

1zak /sac = 3 kg

5%
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l’aventure professionnelle de Yuksel
a débuté en septembre 2024 apres
avoir réalisé un investissement de tail-
le dans 'aménagement d’une nouvelle
construction de type industriel afin de
créer un établissement convivial, équi-
pé de tout le nécessaire. « J'ai moi-mé-
me imaginé l'aménagement, avec l'aide
des conseils d’un architecte d’intérieur
» raconte le jeune gérant 4gé de 27 ans.
« Mais je tiens surtout a remercier ma
famille et mes fidéles amis qui m'ont
énormément aidé tant pour 'aménage-
ment que pour le lancement de mon
affaire. C’est un soutien inestimable,
surtout au début, ou je devais encore
tout apprendre. Et je suis honoré et re-
connaissant de pouvoir toujours comp-
ter sur eux aujourd’hui. »

Créer un nouvel établissement de A a
Z est tout sauf une mince affaire. Mais
Yuksel est parti d’'une vision claire gu’il
tenait a respecter dés le premier jour. «
Je propose des snacks de friture, mais
aussi une cote a l'os de qualité, » indi-
que-t-il. « Voila pourquoi je collabore
avec un boucher artisanal local qui me
garantit la meilleure des qualités. Cette
collaboration me permet, pour ce qui

est de cette cote a l'os, de proposer un
morceau de viande de 800 g a un prix
défiant toute concurrence. Je sais que
ce plat ne me permet pas de me faire
une marge énorme, que je veille a récu-
pérer a d’autres niveaux. 'expérience
de qualité que j'offre a mes clients est
plus importante a mes yeux. Une to-
mate crevettes, par exemple, doit ab-
solument étre composée de crevettes
grises. Je mets un point d’honneur a
garantir cette qualité. »

Famille

’établissement a trouvé son rythme et
ses méthodes au fil des premiers mois.
« J’ai pris le temps de composer une
équipe de qualité », précise Yuksel. «
Une atmospheére familiale commence
par une bonne ambiance entre colle-
gues. J’essaie d’accompagner les gens
de maniére intensive. Tout le monde est
libre d’essayer ce qu’il veut afin d’iden-
tifier ses points forts. J’adore voir les
gens évoluer. Il y avait ainsi un gargon
assez timide qui, aprés quelques en-
couragements, a découvert qu’il ado-
rait servir en salle. Mes collaborateurs
sont en quelque sorte des membres de
ma famille. Je n’hésite pas a tout mett-

Collége sous les projecteurs

re en ceuvre pour les satisfaire. Et inver-
sement. C'est ainsi que cela doit étre. »

En toute simplicite

La Frite Dorée se caractérise aussi par
un style en toute simplicité. « Vous
pouvez trés bien venir manger a deux,
et opter 'un pour un plat culinaire et
Pautre pour un paquet de frites. Cette
approche est trés appréciée, surtout
des personnes accompagnées d’en-
fants et des groupes. J’ai également
tenu compte de ces derniers dans l'a-
ménagement de mon établissement.
Nous avons subdivisé le grand espace
dont nous disposons afin de rendre les
lieux plus chaleureux. Je peux ainsi fa-
cilement installer les groupes a l'arriére
sans géner pour autant les clients qui
viennent en couple. Saviez-vous que
j'accueille déja deux grandes familles
chaque week-end ? Une famille a ré-
servé une table de 26 pour chaque di-
manche. Nous pouvons accueillir des
groupes qui comptent jusqu’a 60 per-
sonnes, sans géner nos autres clients.
’expérience client est ici aussi impor-
tante. Je pourrais accueillir 160 person-
nes assises, mais, afin d’offrir une ex-
périence de qualité, je me limite 2130. »




En alliant qualité, convivialité et prix abordables, Yuksel veil-
le a ce que son établissement attire un trés vaste public. Des
jeunes comme des moins jeunes. Grace a cette diversité, son
affaire est tres vivante et familiale.

« Un jour, 'un de nos clients est arrivé accompagné de deux
personnes trés agées », déclare le gérant rayonnant. « Il s’a-
gissait apparemment de ses parents. J’ai appris qu’en raison
de problemes médicaux, ils n’étaient plus sortis de chez eux
depuis prés d’un an. Ce client a di les convaincre de venir dans
mon établissement. J’étais tellement heureux de voir ces per-
sonnes savourer ce moment. J’ai vraiment apprécié quand ils
ont ensuite réservé la méme table pour revenir chaque semai-
ne. J’adore voir les gens heureux ! »

Yuksel est particulierement fier de son établissement moder-
ne qui tourne tres bien. « 'approche et 'aménagement sont
entierement mon choix et respectent ma vision », répéte-t-il.
«Le logo de La Frite Dorée est connu de nombreux Wallons, ce
qui offre une valeur ajoutée. Mais ce nom ne signifie pas que
nous sommes un établissement franchisé faisant partie d’'une
chaine. Que du contraire. Je réve d'ouvrir plusieurs établisse-
ments. Sous ce nom. Mais aussi et surtout avec la qualité et
Fapproche uniques qui fonctionnent bien ici. Tous les snacks
et plats sont un choix 100 % autonome. »

‘ L.a Frite Dorée

LA FRITE DOREE, CHAUSSEE DE MONS 260
6150 ANDERLUES
0715157 42
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ToAKING

- HAMAL KIPSALADE CROENE PESTOV
< * SALADE DE POULETPESTO VERT

. )

2073001
39501

e “esae

Hamal Kipsalade groene pesto NIEUW /
Salade de poulet pesto vert NOUVEAU

Hama%leftijnsaladef Salade St Valentin

899011

017000

51000027
SIGB0083

51000056

Hamal Carnavalsalade / Salade Carnaval
Hamal Gerookte zalmsalade / saumon fume

quking Viamvreter

Topking KaasTengels oude kaas / fromage vieux

Topking Toastie ham extra kaas /
Jambon extra fromage

oy~ TOPPERS VAN HET VOORJAAR

HAMAL

LES INCONTOURNRBLES

Tkg

f Tekg
2kg
Tkg
20 st/pc
S0 stipe
22 st/pe

15%
5%
15%
-15%

3%

3%
3%

OU PRINTEMBS

Signature Foods
Yoor meer info: www.signaturefoodsprofessional.com



F00D

Pinguin
BROCCOLI ROOSJES 40/60
BROCCOLI FLEURETTES 40/60

12ak / sac=2,5kg

HARICOTS VERTS

Geheel - extra fijn
Compléte - extra fin

1zak / sac=2,5kg

Déecouvrez maintenant

Substituts de créme, sans allergénes, a base o
de protéines de féve et d’huiles végétales® -1 0 /o

PLANT

\ FLORA
FLORA |
DI;O’!“IONAL

S TATTATI ot
& BT TTINTS

“eane hudle dn natma

? uitenhuis

: Mool \nek lelabeer.

BITTERBALLEN - OLD AMSTERDAM
BOUL D'APERO - OLD AMSTERDAM

1 doos / boite = 40 x 25 gr

- 10%
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BECKERS

L

a Goodlife brand

FOODS




4+1 GRATI

1 TRAY COCA COLA ZERO SUGAR CAN 33cl X30 GRATIS
1 TRAY COCA COLA ZERO SUCRE CAN 33cl X30 GRATUIT

BlJ AANKOOP VAN
N 1 TRAY

Delicious & .
Refreshing

¢ /t,’;r'— n _[__ : v
! I 1, ol _ : ; ) o e B
/ COCA-COLA St [RSERI ' B i . COCA-COLA

ORIGJNAL TASTE vifie LEN ! \ = \\ ZERQ SUGAR
- FCAN 33c1x30 =~ £ | \ \ & AN 33cl x30
(OCATOLA ZERD, SPRITE 2ad FANTA ave registered tademarks .

Ll
e CHAUDFONTAINE. s

PET50CLE33CL PET50CL &33CL
TEW BOTTELARL / LE SITE D'EMBOUTEILLAGE ' !
4 il | : 0
—_ i \
HAUDFONTAIN: R C » HAUDFONTAIN
. i CHAUDFONTAINE i ' CHAUDFONTAINT
VERJAARDAG / ANNIVERSAIRE
»
Onze flessen worden gemaakt op basis van 100% gerecycleerd plastic*.
: " Nos bouteilles sont fabriquées a partir de plastique 100% recyclé*. , 1
* zolang de voorraad strekt / “Behalve label en dop/A lexception de Pétiquette et du bouchon.
Jusqu'a épuisement du stock. @ 2024 CHAUDFONTAINE is a registered trademark of MMJ. '

ERU - Restofrit.



| SPICES & SAUCES

[~ d=Nw MARINADE VOOR SPARERIB

Ce———

S e e N MARINADE POUR SPARERIB

MARINADE VOOR ~ MARINADE FOR MARINADA PARA
{ SPARERIB EMPENADOS

1 bidon= 25L

Debic, le choix
du professionnel.

PROMOTION -5 % VALABLE EN FEVRIER 2025
SUR LES PRODUITS SUIVANTS :



BAGUETTES PLUS
COMBINER QUALITE
SUPERIEURE ET ECONOMIE,
CEST AUSSI SIMPLE

DECOUVREZ LES AVANTAGES
DE LA GAMME PLUS

Avec les baguettes PLUS, vous
répondez parfaitement aux besoins
de notre époque : utilisation

intelligente de I'énergie, travaillez B 160 g E™™ 26 om B 320g ™™ 57cm

plus efficacement, moins de déchets.

PLUS DEMI PAIN PLUS DEMI PAIN PLUS PAIN FRANCAIS PLUS PAIN

FRANCAIS BLANC FRANCAIS BLANC BLANC FRANCAIS BLANC
FARINE FARINE

E 165 g MMM 27cm E 165g M™M™. 27 cm E 310g MM 57cm E 310g ™M™ 57cm

PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.
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VANDEMOORTELE PROFESSIONAL

FEBRUARI - |

RISSO CHEF®

ORIGINAL TARTARE

PLANTAARDIGE FRITUUROLIE FIUNE KRUIDENGARNITUUR
HUILE VEGETALE POUR MET AANGENAME BITE

GARNITURE AUX FINES HERBES
AGREABLE EN BOUCHE

FRITURE

—

OLIE - HUILE @ RiSSO =

. o 1003071 Risso® (hefFriluumlig_

‘&; :ﬁ{l 15Lx1 Risso® Ch

4 1003(}_72 Risso® Chef Friwurolig

.9 5Lx1 Risso® Chef Huile Pour Friture

SAUZEN - SAUCES™ (7007
5

F @ © 3000205  Andalouse TR S PR Rt < i,
i © 3113

% 73000158  Andalouse bag-in-box

75Lx2

7 & ) 73000216  Samurai 73000217 Tartare

3Lx3 3Lx3
73000193  Samurai bag-in-box 73000157  Tartare bag-in-hox
P 750Lx2 75Lx2

" Max 2 full trucks per actieperiode van 1 maand. Max 2 full ir

* Peviodieke acties geldig voor keveringan van 1 februari tod en met 28 februan 2025 en onder veorbehoud van wiitigingen van de aevoorwasden indien armoorzisne amstandigheden dit mchtvaanfigen
Artions femporaines valables pour des fiviatsans dis 1 fvrier jusu’au 28 ferer 2025 indis et sous serve d= modifications des conditons jstifiées par des cecomtantss mprévichis:.
% (p tasfefpifs. / Sur prbe tasit

VANDEMOORTELE EUROPE NV - Otergemsesteenweg-Zuid 816 B-9000 Gent-Gang 709240 1741 Find us on Vandemoortele

customerservice.bp@vandemoortele.com ~www.vandemoorteleprofessional.com n @ m ‘




Debic, le choix
du professionnel.

PROMOTION -5 % VALABLE EN FEVRIER 2025
SUR LES PRODUITS SUIVANTS :
DEBIC CULINAIRE ORIGINAL 6 X 1L |6X2L[3X5L

Plus d’information & inspiration ?
Surfez sur www.debic.com et découvrez nos recettes.

Debic. Fait pour les mains de pros




SPECIALE AANBIEDING
OFFRE SPECIALE

DIPP N°O7 ref o710 DIPP N°13 ref 1310

E R Bhh

Vaatwasmiddel Ecologisch - Zonder Chloor Vaatwasmiddel Alle Waterhard

Liquide Lave-vaisselle Ecologique - Sans Chiore Liquide Lave-vaisselle Toutes Eaux

DIPP N°28 ref 2803 DIPP N°27 ref 2710 DIPP N°40 ref 4010

Vaatwastabletten All-in-one Vaatwasmiddel Zacht Water Spoelglansmiddel Vaatwasmachines
Tablettes Lave-vaisselle All-in-one

Liguide Lave-vaisselle Eaux Douces Rincage et Séchage Lave-vaisselle

15

KORTING
DE REDUCTION

DIPP N°35 Ref 3513 DIPP N°35 ref 2510

Vaatwasmiddel Glaswerk -Osimose
Liguide Lave-vaisselle Verrene = Osmose . I P P

PROFESSIDNAL
Ontdek het gamma DIPP Professional op . 3
Retrouvez la gamme DIPP Professional surd | pp,eu www.dipp.eu

Vaatwasrmiddel Glazenwasmachines

Liquide Machines Lave-verres




_ﬁ;ﬁ SERVEZ LES DELICIEUX PRODUITS HEINZ
NEINZ DANS VOTRE FRITURE ET DEVENIR VOUS

AUSSI UN HEINZ FRITURE SPECIAL!

Heinz Tomato Frito

Heinz Tomato Ketchup 6 x 2L
1021

(WATTA
P
{ _@@ =
\‘t}sg.?i_-ia;"’
Gourmet Assorti Confiture Kwatta Pate noisettes
100 x 25¢g 125 x 20g

KraftYHeinz

B nwnY Feom HOME |
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LaLorraine

Met- passie jcbakkm

Artisanaal donker meergranenbrood gemaakt van tarwe- en roggemeel, met actieve
vloeibare tarwe- en roggedesem. Verrijkt met zonnebloempitten, lijnzaad, tarwezemelen,
soja, sesamzaad en gebrande mout. Lange rijs- en rusttiiden, bestrooid met bloem en

op steen gebakken.
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KAAS KIPKORN
POULYCROC FROMAGE

Originele kipkorn met smeuige kaas erin
Poulycroc original au fromage onctueux

1 doos / boite = 36 x 75¢

KIPKORN
POULYCROC

1 doos / boite = 36 x 80 gr

10%

gL

PICKNICKER
PICKNICKER

1 doos / boite = 24 x 110 gr

9%

“““PENNE AUX EPINARDS
MEDITERRANEA

www.ardo.com 1

..
Ad van
Geloven
SNACKS

KIPPETS
KIPPETS

1 doos / boite = 120 x 18 gr

10%

B'BALLS
B'BALLS

1 doos / boite = 100 x 20 gr

5%



FRANKFURTER WORSTEN
SAUCISSES DE FRANCFORT
FRANKFURTER WORSTEN
- J /o 2 e o 1 blik / boite = 8 st/pcs x 60 gr

Korting - Réduction

B— COERTIJENS

Delizio Frying
Rundvet - Graisse de Boeuf
VPI1031- 2,5KG

VP583 - 4x2 5KG

VP66 - 12.5K6

VPAG3  4x25%G

De échie Kassieke:
Authentieke smask en geur
Hittebestendig en stabele kweliteit

[coermiens]

BELGIE-1956- BELGIQUE

ol wtine paciips - STOOFVLEES 2700 G
Gualité stable résistant & & forte chaleur CARBONNADES 2700 G

Rundvet
Graisse de Boauf
Beef dripping

STOOFVLEES

Runcivet Halal
Graisse de Beauf Halal
B ing Halal

e
delizio

1 blik / boite = 2700 gr

5%

———

cosiiiee |
KIPPENRAGOUT

s

KIPPENRAGOUT
VOL AU VENT

1 blik / boite = 2700g

o

TOSTI 45 HAM / KAAS
CROQUE 45 JAMBON / FROMAGE

Met 45 gram garniture
45 gr de garniture au total

Frites
précuites fra_'l‘ches

ad bo

1 doos / boite = 22 x 105 gr

10 mm | Frites standard Tr

serving happiness farmfrites.com 3 /o



Madein Italy

TAGLIATELLE

100 SRR WHERY

FETTUCCINE

ALluevo

Knorr Professional
Pasta- Pates
Tagliatelle (3 kg)
Fettuccine All'uovo (2kg)

=1073

TOMATO PRONTO
NAPOLETANA

Knorr Professional
Tomatenproducten -
Produits de Tomates
Tomatino (Blik - Boite, 4 kg)
Napoletana

(Zak - Poche, 3 kg)

puree - Purée de
Pommes de Terre (5 kg)

=87

e
£000%, Tuinkruiden

Fines Herbes

Knorr Primerba

Tijm - Thym (340g)
Basilicum - Basilic (700g)
Tuinkruiden - Fines Herbes (700g)

Knorr Professional
Bouillons

in Pasta -enPate
Kippenbouilion -

Bouillon die Poule (10 kg)

Bouillons & Soepen - Potages

Knorr Professional

Specerijenpuree - Purée d’Epices

Knoflook - Ail (750 g)
Kerrie - Curry (750 g)
Paprika - Poivron (750 g)

Pepermix - Mélange de Poivre (750 g)

Gember-Gingembre (750 g)

PamgE
DELEGUMES QUBLIES

Knorr Professional
Soepen - Potages
Vergeten Groentesoep - Potage
de Légumes Oubliés (1,7kg)

Knorr Professional Bouillons
in Poeder - en Poudre
Groentebouilion -

Bouillon de Légumes (S kg)

Demi-Glace
Saus

Knorr Professional

Knorr Professional

Basissauzen - Sauces de Base Sauzen-Sauces

Demi-Glace (1, 475kg)

Salades
Knorr Puree - Purée Hellmann's Dressing
Gourmet Aardappel- Yoghurt - Yaourt (TL)

CRISPY =

NOCHICKEN BURGER

EARNAISE SAUCE
AUCE BEARNAISE

Knorr Professional
Garded'Or

Sauzen - Sauces
Béarnaisesaus - Sauce

Visfumet - Fumet de Poisson (1L) Béarnaise(1L)

The Vegetarian Butcher™
Crispy NoChicken Burger
(1.8kg)

U
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COCA-COLA COCA-COLA
ZERO SUGAR ZERO SUGAR
LEMON LEMON
4X6X 0,33L CAN 4X6X 0,33L CAN 4X6X 0,50L PET
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COCA-COLA COCA-COLA o
ZERO SUGAR CHERRY c%ﬁ%gg#n
CHERRY
4X6X 0,33L CAN 4X6X 0,33L CAN 4X6X 0,50L PET
*Zolang de voorraad strekt. Jusqu'a épuisement du stock. c@%
© 2024 The Coca-Cola Company. COCA-COLA and COCA-COLA TERD are registered trademarks of The Coca-Cola Company Real Magic
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LAAG IN CALORIEEN
PEU CALORIQUE
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rademarks of the Monster Energy Beverage Company.

DAILY HYDRATION

2+1 GRATIS

MAX. 3 AANBIEDINGEN PER KLANT. / MAX. 3 OFFRES PAR CLIENT.

BIJ AANKOOP VAN / A L'ACHAT DE: GRATIS

RQUARIUS DAILY
RED PEACH PET 50clx24

RIUS DAILY AQUARIUS DAILY
PET50cix24  ORANGE PET 50clx24

© 2024 The Coca-Cola Cof registered trademark of The Coca-Cola Company.
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GRATIS’

Kersenbloesem
Fleur de Cerisier 5L
258654

Delicaat/ Délicat 5L
471062

4in1 sanitair 5L Oceaan/Océan 5L
944400 154537

Citroen/ Citron 5L
154513

En 2025, faites scintiller vos sols et
votre linge comme dorénavant !

Laat ook in 2025 uw vloer
en linnen schitteren!

Ariel Formula Pro+
13KG
736357

CONCENTRE!CONCENTRATED

_ PeG
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Dash Formula Pro+ 13KG
866497

PG PROMO 3"
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korting enkel geldig bij aankoop van
1 karton / réduction uniquement
valable & I'achat d'1 carton

581001
PG Professional”
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L'importance de I'hygiene
dans votre entreprise

Dans le secteur de I'hétellerie et de la restauration, un environnement de travail propre et hygiénique est essentiel.
Non seulement pour la santé de vos clients, mais aussi pour garantir la sécurité alimentaire et les normes de qua-
lité. Pour ce faire, un plan de nettoyage bien congu est indispensable. Nous vous expliquons pourquoi un tel plan
est important, comment I€laborer vous-méme et vous donnons quelques conseils supplémentaires en matiere

de nettoyage.

Plan de nettoyage

Un plan de nettoyage est un document clair qui définit les
taches de nettoyage a effectuer, par qui et a quelle fréquen-
ce. |l offre une structure et garantit que tous les membres de
Pentreprise savent ce que I'on attend d’eux. Un plan de net-
toyage clair permet d’éviter les erreurs. En d’autres termes, il
minimise les risques d’omission de certaines taches. En outre,
il renforce la sécurité alimentaire. Un nettoyage régulier et
correct permet d’éviter les bactéries et autres contaminants.

Un plan de nettoyage vous permet de gagner du temps. En
établissant une routine, le nettoyage est plus efficace. Il s’a-
git également d’un outil permettant de respecter les normes
légales, puisqu’il vous aide a vous conformer a la réglemen-
tation HACCP.

Conseils sur le plan de nettoyage

Faites une vue d’ensemble de toutes les zones et de tous
les équipements

Notez les éléments qui doivent étre nettoyés (par exemple, les
plans de travail, les friteuses, les sols).

Précisez les fréquences de nettoyage

Certaines taches, comme le nettoyage de la friteuse, doivent
étre effectuées quotidiennement, tandis que d’autres, com-
me le nettoyage des hottes aspirantes, doivent étre effec-
tuées moins fréquemment.

Choisissez les bons produits de nettoyage

Utilisez des produits adaptés aux surfaces et aux objectifs
spécifiques (voir ci-dessous).

Des instructions claires

Décrivez étape par étape comment chaque tache doit étre ef-
fectuée.

Tenez un journal de bord
Enregistrez les taches qui ont été effectuées et par qui.



Différents types de produits de nettoyage

Il est essentiel de choisir les bons produits de nettoyage. Voici un apergu des principaux types de produits :

Nettoyant universel

Un nettoyant polyvalent qui convient pour les salissures lége-
res a moyennes sur diverses surfaces telles que les tables, les
plans de travail et les sols. |l est facile a utiliser et sans danger
pour la plupart des matériaux.

Dégraissant

Spécialement congu pour éliminer les graisses tenaces, par
exemple celles des cuisiniéres, des friteuses et des hottes de
cuisine. Les dégraissants sont puissants et nettoient en pro-
fondeur les surfaces graisseuses.

Détartrant

Spécialement congu pour éliminer les dép6ts de calcaire dans
les appareils tels que les machines a café, les bouilloires et
les lave-vaisselle. Une utilisation réguliére permet d’éviter les
dommages et de prolonger la durée de vie des appareils.

LE TEMPS

TEMPERATURE FORCE

MECANIQUE

Conseils pour un nettoyage efficace

Travaillez de haut en bas

Commencez par les surfaces les plus élevées pour éviter que la saleté
ne retombe.

Laissez les produits s’imprégner

Laissez aux produits de nettoyage le temps d’agir.

Effectuez des inspections réguliéres

Vérifier que les taches de nettoyage ont été effectuées correctement.

Désinfectant

Cet agent détruit les bactéries, les virus et autres agents pa-
thogénes. Il est indispensable dans les zones de préparation
des aliments ou I'hygiéne est primordiale. Les désinfectants
garantissent un environnement sir en empéchant la propaga-
tion des agents pathogénes.

Nettoyant pour vitres

Congu pour nettoyer les vitres, les miroirs et les autres surfa-
ces brillantes sans laisser de traces. Il donne un aspect neuf et
ne laisse aucun résidu.

Produits de nettoyage sanitaire

lls sont spécialement congus pour les toilettes, les éviers et
autres installations sanitaires. lls éliminent le calcaire, la saleté
et les bactéries et procurent une odeur fraiche et un environ-
nement hygiénique.

Le concept du cercle Sinner

Un processus de nettoyage efficace est souvent expliqué a
I'aide du cercle des pécheurs. Ce modéle présente quatre fac-
teurs qui se combinent pour former la base d’un nettoyage
approfondi:

La force mécanique : il s'agit de 'action physique du nettoya-
ge, comme le frottage ou le brossage.

Température : la chaleur augmente l'efficacité des produits
de nettoyage et accélere le détachement de la saleté.

Chimie : l'utilisation de produits de nettoyage adaptés au type
de saleté et ala surface.

Le temps : les produits de nettoyage ont besoin de temps
pour agir efficacement ; le temps de trempage est donc es-
sentiel.

L’équilibre entre ces quatre facteurs permet d'obtenir des
résultats de nettoyage optimaux. Si 'un des facteurs est plus
faible (par exemple, moins de force mécanique), les autres
facteurs doivent étre augmentés (par exemple, un temps de
trempage plus long ou un produit de nettoyage plus puissant).

Utilisez des codes de couleur

Utilisez des chiffons et des brosses de couleurs différentes pour des
zones spécifiques (par exemple, rouge pour les toilettes, bleu pour la
cuisine).

Impliquer 'équipe

Former et sensibiliser le personnel a 'importance de Phygiéne.
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Les sandwicheries optent massivement

Produit sous les projecteurs

Diversi

pour la baguette « Meunier »

La baguette « Meunier », une petite merveille signée Diversi Foods, gagne de plus en plus de terrain dans les fri-
teries et sandwicheries. « Cette baguette saupoudrée de farine répond a deux grands besoins », indique Koen De
Bruyn. « Elle présente en effet un temps de cuisson réduit et une durée de conservation prolongée. Et en plus, elle
affiche un look rustique, une véritable valeur ajoutée. »

« Le timing de son lancement était
pourtant tout sauf idéal » indique le
Business Unit Manager Koen De Bruy-
ne enrigolant. « Puisque nous avons été
confinés une semaine seulement apres
son arrivée sur le marché. C'est vrai
que, si vous m'aviez dit qu’elle aurait un
tel succes les semaines qui suivirent, je
ne vous aurais jamais cru. Aujourd’hui,
nous constatons que cette variante
supplante les baguettes classiques. »

Econome

La clé du succes résiderait d’apres Koen
dans le temps de cuisson réduit. « La
baguette Meunier est disponible en
versions longue (57 cm) et mi-longue

(27 cm). Le temps de cuisson de la peti-
te baguette est de 4 a 6 minutes, alors
que celui de la longue est de 6 a 8 mi-
nutes. C’est quand méme une énorme
différence par rapport aux pains classi-
ques, qui nécessitent souvent prés de
15 minutes de cuisson. Une consom-
mation d’énergie réduite de moitié con-
stitue toujours un atout de taille en ces
temps ou tout le monde veille a rédui-
re ses colts fixes. Et ce n’est pas tout,
puisque, grace a I'ajout d’'une toute pe-
tite quantité de levain, cette baguette
reste fraiche plus longtemps. »

Intéressante

« Cette baguette saupoudrée de fari-
ne est intéressante d’'un point de vue
économique, et elle est égale-
ment trés appréciée des
consommateurs finaux.
Son aspect rustique,
saupoudré de fari-
ne, semble trés bien
fonctionner », indique
Koen. « Les clients

des friteries et sandwicheries semblent
également l'apprécier. Nous utilisons
un peu de levain dans la recette. Je
précise tout de suite : il ne s’agit pas
d’un levain acide. C’est parfait pour lui
assurer une excellente qualité et une
trés bonne digestibilité. Cette baguet-
te présente également une crolte
croustillante et une mie délicieusement
moelleuse. »

Persuasive

Diversi Foods constate de plus en plus
souvent que les friteries et sandwiche-
ries optent pour la baguette « Meunier
». « Dans les friteries, nous voyons par
exemple que la mitraillette classique se
vend trés bien lorsqu’elle est préparée
avec cette baguette et que les sand-
wicheries qui utilisaient depuis des an-
nées une baguette classique n’hésitent
pas non plus a se laisser tenter par cet-
te petite merveille. Rien de plus agréa-
ble que de rencontrer des personnes
qui nous disent gqu’elles regrettent de
ne pas avoir fait ce choix bien plus t6t. »
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« Exploitez tout le potentiel de votre four »

Bon nombre de sandwicheries et friteries disposent d’'un four Jetwave ou Merrychef quéelles utilisent principa-
lement pour réchauffer les pains saucisses classiques. Diversi Foods propose désormais une gamme qui vous
permet de surprendre vos clients en leur offrant davantage d'en-cas chauds. « Bref, plus de chiffre d'affaires, le

tout sans frais supplémentaires », indique Koen De Bruyn.

Le pain saucisse est un classique que proposent de nombreu-
ses sandwicheries et friteries. « Ce produit reste intéressant
», reconnait Koen De Bruyn. « Il est connu des clients et est
facile a servir. Ce n'est donc pas un hasard si, outre ce pain
saucisse classique, nous proposons deux autres variantes,
comme le pain saucisse halal a base de poulet et d’'une pate
lIégérement plus sucrée, et le pain saucisse au ketchup et au
curry. Au menu de ce délice ? Une saucisse de Strasbourg, du
ketchup et un pain relevé de graines de sésame au curry. Ce
sont |a deux opportunités pour profiter de la notoriété du pain
saucisse. »

Pizza fourrée

Diversi Foods a également créé un autre en-cas chaud qui ne
mangue pas de faire le bonheur de bon nombre de clients : la
pizza fourrée disponible en trois variantes. « Nous avons con-
cocté une péte a pizza unique a base de beurre pur », souligne
Koen. « Cette pate est garnie de sauce tomate. Le résultat ?
Une pizza quireste fraiche pendant plus longtemps et qui peut
se conserver pendant des heures dans une armoire chauffan-
te ou méme étre réchauffée. Avec un poids de 170 g, les pizzas
n'ont aucun mal a rassasier les clients affamés. Choix entre
trois variantes : margherita, prosciutto et salami.

Beurre

Diversi Foods doit I'utilisation du beurre a sa filiale Wolf Butter-
back qui affiche une vaste expertise dans l'utilisation de beur-
re pur. Cette approche permet a Diversi Foods de proposer
des pains saucisses et des pizzas ultra-savoureux, une valeur
ajoutée que l'on retrouve également dans deux en-cas moins

« D'abord godter, puis croire »

Diversi Foods propose des échantillons a chaque entrepre-

connus, a savoir le Croissant jambon-fromage et le Pain au ha-
chis de viande. Le Pain au hachis de viande est délicieusement
assaisonneé et le Croissant jambon-fromage fait, quant a lui, la
différence grace a une saveur de beurre pur et a la présence
d’une tranche de vrai jambon. »

Chiffre d’affaires

« Ces en-cas chauds constituent tous des opportunités uni-
ques qui permettent de générer un chiffre d’affaires supplé-
mentaire sans nécessiter d’investissements additionnels »,
conclut Koen. « Vous exploitez tout simplement mieux le po-
tentiel de votre four. Et ces produits ne nécessitent pas be-
aucoup de temps. Vos clients ont Fopportunité de découvrir et
de goUter des nouveautés. Certains d’entre eux enregistrent
d’excellents résultats grace a ces produits. »

neur intéressé. « Nous savons bien que nous ne sommes pas
les seuls a dire que nos produits sont les meilleurs. Dailleurs,
de nombreux entrepreneurs souhaitent dabord goliter et
tester avant de passer commande. Clest tout simplement
une question de bon sens. En tout cas, nous sommes pré-
ts a passer le test. Les personnes intéressées peuvent nous
contacter. Nous avons une équipe de six professionnels qui
se fait un plaisir de vous rendre visite et de vous présenter
nos échantillons. »

% info.be@diversifoods.com

+32(0)5368 07 27

@ www.diversifoods.com

& Industrieweg 29, 9420 Erpe-Mere
19



Resto-Expo 2025

Resto-Expo : « Profitez de cette incroyable opportunité »

|'équipe qui se charge chaque année dorganiser notre salon Resto-Expo entame la derniere ligne droite des
préparatifs de la nouvelle édition. « Nous nous basons sur les commentaires positifs que nous avons regus pour
progresser », réesume lorganisateur Koen Vercauteren. « Méme si chaque année, nous mettons la barre toujours
plus haut en gardant en téte que lobjectif est de découvrir, faire des affaires, rencontrer, golter et se détendre. »

Resto-Frit/Resto-Culinair a une nouvelle fois

décidé d'organiser son salon sur deux jours. «
Nous accueillerons I'ensemble de nos clients le lundi
31 mars et le mardi ler avril », indique Koen plein d’en-
thousiasme. « Nous avons en effet appris 'année der-
niére que nos visiteurs et exposants préferent que le
salon se déroule sur deux jours. Et c’est aussi ce qu'il
est ressorti de nos taux de fréquentation. »

Q pres I'expérience réussie de l'année derniére,

Service de restauration

L’année passée, nous avons également optimisé not-
re restauration. « L'amélioration de ce service a — lit-
téralement — été au go(t de nos participants », indique
Koen. Nous n’hésitons pas a poursuivre sur cette voie
en apportant d’autres améliorations pour optimiser
davantage I'expérience de nos visiteurs. »

Fluidite

Il en va de méme pour le salon. « Nous recherchons
des solutions pour faciliter un maximum la circulation
des personnes », raconte l'organisateur. « Il est en ef-
fet plus intéressant tant pour les visiteurs que pour les
exposants que tout le monde soit bien réparti sur tout
'espace, méme durant les moments chargés. »

Equilibre

Pour le reste, I'esprit de Resto-Expo reste identique.
Le salon organisé par le groupe auquel votre grossiste
appartient veille a trouver un bon équilibre entre ex-
périence et détente professionnelles. « La possibilité
de choisir entre des réductions salon ou des cadeaux
dans notre boutique reste un élément important de
notre concept », poursuit Koen. « Nous cherchons tou-
jours a proposer des options appropriées et surpre-
nantes a la fois. Les exposants, tant les nouveaux que
les valeurs slres du secteur, ne sont pas non plus en
reste, car ils veillent chaque année a offrir des surpri-
ses sympas et innovantes. »

Plaisir

Les organisateurs ont entre-temps acquis une belle
expérience dans la mise sur pied du volet festif de cet
événement. « Cest tout aussi important que le salon
en soi », conclut Koen. « Car nous tenons non seule-
ment a rencontrer et a remercier nos clients en per-
sonne, mais aussi a offrir a tous ces entrepreneurs qui
travaillent d’arrache-pied un moment de détente et de
plaisir. Nous mettons un point d’honneur chaque an-
née a veiller a organiser une soirée des plus excepti-
onnelles. Et il n'en sera pas autrement cette fois-ci. Ne
ratez donc pas cette occasion. »
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OFFRE SPECIALE
NETTOYAGE DE PRINTEMPS
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NETTOYANT SOLS
SURPUISSANT

SET DE NETTOYAGE

BALAI RACLETTE AVEC CHIFFON
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MULTI-USAGE CITRON

CITROEN

NETTOYANT MULTI-USAGE
CITRON

A 'ACHAT DE:
CIPP l 4X DIPP N°04 5L - REF. 0405

"""""""" @ 4X DIPP N°05 5L - REF. 0505
4X DIPP N°24 5L - REF. 2405
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NETTOYANT CUISINE
MULTI PRO
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I *Cette promotion est valableJUSEUE cpuisement des stocks - stock limité.
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Retrouvez la gamme DIPP Professional sur dl pp.eu




